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» Deutschland / Bayern / Neuburg an der Donau

Bewertung vom Restaurant "Arco SchloBchen"

Gourminator (18) %ﬁﬁﬁﬂﬂ (I Top Kritiker gchreibt:
Speisen wie ein Fiirst?

Neuburg wurde zur Zeit der Renaissance gepragt durch den Pfélzer
Kurflrsten Ottheinrich. Das Arco-SchléBchen stammt zwar nicht aus dieser Zeit, aber
es ist sehr schon gelegen - hoch tber der Donau mit einem wundervollen Blick auf die
Stadt.

Ein Palais aus der Biedermeierzeit mit einer ansprechenden Architektur. Der Eindruck
setzt sich fort im Inneren, wo groBe R&ume mit gehobener Ausstattung zum Verweilen
einladen. Das Restaurant ist sehr groBzligig gehalten, es gibt auch eine Lounge und
eine Terrasse.

Die Einrichtung ist edel. Dunkle lederbezogene Bénke und Stiihle kontrastieren zu den
hellen Wanden, an denen moderne Bilder hédngen. Die Tische sind mit
Wurzelholzfurnier eingelegt, das Parkett ist aus solider Eiche.

Zwei junge attraktive Bedienungen wetteifern darum, den Gast zufrieden zu stellen.
Freundlich und aufmerksam, ohne aufdringlich zu wirken. Eine kompetente Beratung
um die Auswahl der Speisen und Getréanke ist selbstverstandlich.

Das Essen wird aus frischen Zutaten meisterlich zubereitet. Das Team um Kiichenchef
Rudi Perchermeier beherrscht nicht nur die handwerkliche Zubereitung, sondern auch
den Einsatz raffinierter Zutaten und Gewiirze.

Als Amuse Gueule bekamen wir kleine Croissant (aus Hefeteig), mit Sardellen gefiillt.
Sehr nett angerichtet auf Probierlffeln und mit etwas frischer Petersilie dekoriert.

Als nachsten "Gang" wurden weitere warme Croissant gereicht. Ohne Sardellenfiillung,
dafiir mit hausgemachter Barlauchbutter.

Die Mandel Flcols
perfekt abgeschmeckt.

(3,90 Euro) war ein Gedicht. Schén sémig und

Ebenso die Neuburger Festtagssuppe (3,90 Euro), eine herrlich aromatische
Consommé mit Gemuseeinlage.

Zu beiden Suppen wurden drei kleine Schélchen gereicht mit Speckwrfeln, frischem
Schnittlauch und Cro(tons, mit denen man nach eigenem Geschmack die Suppe
anreichern konnte.

Die Tahesempfehlung war heute Buttermakrele auf mediterranem Gemiise mit
Rosmarinkartoffeln (17,80 Euro). Die zwei kleinen Fischfilets waren gebraten und
von ausgezeichneter Qualitat. Keine Spur von einer Gréte. Auf den Punkt gegart und
gerade noch biBfest.

Das mediterrane Gemdise (unter anderem Zucchini und Paprika) war hauchdinn
geschnitten und sehr aromatisch. Ein Hauch Zitronengras rundete den Geschmack
vortrefflich ab.

Die Rosmarinkartoffeln waren gewirfelt und leicht knusprig angebraten. Durch den
Rosmarin ein geschmackliches Erlebnis.

Dazu gab es aromatisches Tomaten-Mousse, mit Sahne verfeinert. Intensiv fruchtig im
Geschmack, schon cremig und zu Fisch und Gemiise unbedingt passend.

Insgesamt eine hervorragendes Gericht und eine ausreichende Portion. Stilechter wére
es allerdings mit einem Fischbesteck gewesen.

Die geback Ch gl mit Knobl k j ise und Salatbeilage (7,20
Euro) waren ebenfalls ausgezeichnet. Eine reichliche Portion. Die Champignons paniert
und von guter Qualitat. Sehr heiB serviert.

Als Nachspeise wéhlten wir noch Crépe mit Ap heit in Calvad
geschwenkt mit Vanilleeis (4,60 Euro). Die Crépe war hauchdinn und mit
ebensolchen hauchdiinnen Apfelscheiben in Form eines Sonnenrades belegt. Den
Calvados erahnten wir mehr, doch das Eis mit Bourbon-Vanille war sehr lecker.

Erwdhnenswert ist noch die groBe Auswahl an hausgemachten Kuchen und Torten.
Sicher ideal zu einem Kaffee auf der Terrasse.

Seit der Wiedereroffnung im April ist das Arco-SchléBchen nicht nur eine kulinarische
Bereicherung fiir Neuburg. Unter dem Motto "3K - Kunst, Kultur und Kulinarisches"
werden hier regelmaBig Events zu den verschiedenen Themen angeboten.
Informationen dazu gibt es auf der Homepage.

Fazit: Wenn Sie ihren Partner/in mit einem exzellenten Essen in einem
auBergewodhnlichen Ambiente Uiberraschen wollen, sind Sie im Arco-SchléBchen genau
richtig. Ohne daB es den Geldbeutel sprengt.

Essen: AN
Bedienung: i W W W W
Ambiente: w wr W W W
Sauberkeit: wf W W W

Vergebene Gesamtpunktzahl 4.75 von 5 Punkten
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El Chico in Ingolstadt

Burgschéanke in Eichstatt

Zum Gutmann in Eichstatt

Sternwirt in Ingolstadt

La Grotta in Eichstéatt

Aphrodite in Ingolstadt
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Bewertung vom 04.08.2009 zurlick | Zum Restaurant | bewerten

Anzahl der Personen
2 Personen

Besucht am
03.08.2009 zum Abendessen

Was wurde gegessen?
Vorspeise oder Suppe, Hauptgang, Nachspeise

Wie war die BegriiBung? Wurde uns ein Tisch angeboten?
sehr freundlich ja

Gab es eine Empfehlung?
Tagesempfehlung und ein Aperitif
Wie war die Wartezeit auf die
Getrdnke?

okay

optimal
Wie war die Wartezeit auf das Essen?

okay

Wie war die Qualitdt des Essens? Wurde nach einem Dessert gefragt?
ausgezeichnet Ja

Waren die Zutaten frisch? ja

War der Koch kreativ? ja

Sah das Essen gut aus? ja

Wie war das Ambiente?

stilvolle Einrichtung mit angenehmem
Ambiente

Sauberkeit
Restaurant: gut gepflegt
Toilette: gut gepflegt

Wie ist das Preis-Leistungsverhéltnis?
Gut (4 von 5 Punkte)

- Google-Anzeigen:  Restaurant Kochen Krauter Tomaten

Kommentare zur Bewertung

chriseck (45) fand die Bewertung am 08.08.2009 gut geschrieben

Die Beschreibung der Ortlichkeit und der Speisen ist einfach super beschrieben;
detailliert und kurzweilig. Ich glaube, dieses Restaurant ist echt ein "Geheimtipp"!

Helfen Sie die Qualitdt von Restaurant-Kritik zu verbessern

llnhall bedenklich, hier meldenl lhllfrelch (0)' lgul geschrieben (1)'

Diskutieren Sie im Forum

Diskutieren Sie Uber diese Bewertung oder dieses Restaurant in unserem Forum

» nach oben

In Kooperation mit:

Wie war der Umfang der Speisekarte?

Donauwérth
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Wo bin ich?
31.08.2009 13:02
Denkspiel!
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Hygiene Informationen
hygiene-info.com
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FeWo-direkt.de -
Ferienunterkiinfte weltweit,
z. B. mehr als 960
Ferienhéduser und
Ferienwohnungen in Bayern.
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Vermieter, ohne Provision.
Ferienwohnungen Bayern

Rheinland-Pfalz
Ferienwohnung Pfalz
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