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Die Speisekarte 
 

Die Vorspeisen 
 
 

    Ziegenkäse in Sesamhülle auf Rucola-Tomatensalat, 
dazu gewürzte Blätterteigstangen 

 

€ 8,50 

 
Tortellini mit Spinat-Gorgonzola-Füllung, 

weißem Tomatenschaum und gerösteten Pinienkernen 
 

€ 8,90 
 

„Gartenüberraschung“ 
Überbackene Kartoffelscheiben mit Parmesan begleitet von marinierten 

Paprika-, Aubergine-, Zucchini-, Champignons-  
und Tomaten-Basilikum-Pesto 

  

€ 8,50 
 

Zu den Salaten & den Suppen servieren wir Ihnen unser hausgemachtes Brot,  
Olivenöl und Kräutermeersalzmischung 

 
 
 
 

Vegetarisch zubereitete Gerichte sind  
mit einer Blume gekennzeichnet. 

 
 

Bei uns wird alles mit frischen Zutaten zubereitet, daher arbeiten wir ohne Zusatz-, Farb-, Konservierungsstoffe oder Geschmacksverstärker 
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Die Salatvariationen 
 
 

Bunter saisonaler Salat mit Kirschtomaten, Croutons und Parmesan 
 

      als Vorspeise  als Hauptgang 

- gebratene Garnelen       € 8,50      € 12,00 
- Schweinefiletstreifen        € 7,50      € 10,50 

         - Rinderfiletstreifen              € 8,90      € 14,90 
 
 
 
 

Die Suppen 
 
 

Weiße Tomatenschaumsuppe mit Basilikumnocken  
und Kirschtomaten 

 

€ 4,20  
 

Rinderkraftbrühe mit Brätstrudel  
und frischen Kräutern 

 

€ 4,20  
 
 
 

Zu den Suppen servieren wir Ihnen unser hausgemachtes Brot,  
Olivenöl und Kräutermeersalzmischung 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bei uns wird alles mit frischen Zutaten zubereitet, daher arbeiten wir ohne Zusatz-, Farb-, Konservierungsstoffe oder Geschmacksverstärker 
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Die Hauptgerichte 
 
 

Gebratenes Bachsaiblingfilet aus der Region  
mit Gemüse vom Markt und Rosmarinkartoffeln 

 

€ 16,90 

 
  Gebratenes Zanderfilet auf Gemüse-Risotto  
  

€ 15,50 

 
Schonend gegartes Rinderfilet auf Zwiebelconfit, 

mit frischen Kräutern und Polenta 
 

€ 23,50 

 
Zarte Schweinefiletmedaillons mit gebratenen Pilzen der Saison 

und hausgemachten Spätzle 
 

€ 14,90 

 
Kalbsrückensteak mit hausgemachter Kräuterbutter  
auf Gemüse vom Markt und Rosmarin-Kartoffeln 

 

€ 19,50 

 
Original Wiener Schnitzel mit Bratkartoffeln  

(oder Pommes frites) 
 

€ 15,50  
 
 
 
 

Bei uns wird alles mit frischen Zutaten zubereitet, daher arbeiten wir ohne Zusatz-, Farb-, Konservierungsstoffe oder Geschmacksverstärker 
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Gerichte für unsere Kleinen… 
 
 

Teller Räuber Hotzenplotz - 
Die Kinder können von den Eltern  

alles stibitzen, was schmeckt! 
 

Linguini mit Tomatensoße  
 

€ 4,00  
 

Kleines Schnitzel „Wiener Art“ mit Pommes frites 
 

€ 6,90  
 
 
 
 
 

Die Desserts 
 
 

Geschmacksexplosion 
 

€ 5,90 
 

Hausgemachte Windbeutel 
 

Schwarzwälder mit Schattenmorellen-Kirschen, Sahne und Vanille Eis oder 
Eierlikör/Nougat mit Eierlikör, Sahne und einer Kugel Nougat Eis oder 

Nuss/Schoko mit Nüssen,  Sahne und Schokoladen Eis oder 
Erdbeer (saisonal) mit frischen Erdbeeren, Sahne und Erdbeer Eis 

 

€ 3,90 
 
 
 
 

Bei uns wird alles mit frischen Zutaten zubereitet, daher arbeiten wir ohne Zusatz-, Farb-, Konservierungsstoffe oder Geschmacksverstärker 

 


